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KURZINFO

Das Masterstudium Safety in the Food Chain stellt einen interdisziplinaren Fachbereich dar, der sich auf die Belange
des Lebensmittelsicherheitsmanagements auf nationaler und internationaler Ebene spezialisiert. Die behandelten
Themen reichen von Lebensmittelmikrobiologie und Gentechnik Uber die Produktion und Risikoanalyse bis hin zur
Hygieneverfahren und Verpackungstechniken der Industrie.

Ausbildungsart Masterstudium (UNI)

Dauer 4 Semester

NQR Level 7

Form Vollzeit

Voraussetzungen . abgeschlossenes, facheinschlagiges Bachelorstudium
Abschluss Diplomingenieurin / Diplomingenieur (DI)

Berechtigung Zugangsberechtigung zu facheinschlagigen PhD-Studien
Gruppe Ingenieurwissenschaften (Uni)

URL https://www.studienwahl.at

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Lehrinhalte: Das Masterstudium Safety in the Food Chain (SIFC) ist ein international orientiertes
Ausbildungsprogramm und wird europaweit an verschiedenen Universitaten angeboten. Dabei wird angestrebt
dem Bedarf an Expert*innen, die Uber fundierte Kenntnisse auf dem Gesamtgebiet der Lebensmittelsicherheit
verfigen nachzukommen.

Berufsfelder: Absolventinnen und Absolventen sind befahigt fachspezifische Sachverhalte zu analysieren,
zu bewerten und zu kommunizieren. Dazu werden insbesondere ingenieurwissenschaftliche Methoden und
Anwendungen vermittelt.
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Universitatsstudium Safety in the Food Chain (DI)
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AUSBILDUNGSINSTITUTE
Wien

BOKU University

Adresse: 1180Wien, Gregor-Mendel-Straf3e33
Telefon: +43(0)1 /476 54 -0

Email: bokudyou@boku.ac.at

Webseite: https://boku.ac.at/

BERUFE NACH ABSCHLUSS

. Chemikerln fur Organische Chemie
. Getranketechnikerln
. Lebensmitteltechnikerin

ZUSATZINFO

. in Kooperation der ELLS Universitaten BOKU, Royal Veterinary and Agricultural University Denmark,
Universitdt Hohenheim, Swedish University of Agricultural Science sowie der Universitat Laibach

. Die Unterrichtssprachen sind Deutsch und Englisch

IMPRESSUM

Fir den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des 6ffentlichen Rechts
TreustralBe 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 24.11.25

Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfugbar!
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