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KURZINFO

Das Masterstudium Lebensmitteltechnologie & Erndhrung vermittelt profundes akademisches Wissen in den
Bereichen Technologie, Analytik, Zulassung, Trends sowie wirtschaftliche Grundlagen auf dem Gebiet der
Lebensmittelbranche.

Ausbildungsart Masterstudium (FH)

Dauer 4 Semester

NQR Level 7

Form Berufsbegleitend

Voraussetzungen . abgeschlossenes facheinschlagiges Bachelorstudium oder vergleichbares

Studium oder
. gleichwertige facheinschlagige berufliche Qualifikationen und Berufspraxis

Abschluss Master of Science in Engineering (MSc)

Berechtigung Zugangsberechtigung zu facheinschlagigen PhD-Studien
Gruppe Technik und Ingenieurwissenschaften (FH)

URL https://www.fachhochschulen.ac.at/

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Lehrinhalte:

. General Management

. Lebensmitteltechnologie & Erndhrung: Lebensmittelchemie / Lebensmittelproduktion & Verpackung /
Lebensmittelfermentation / Lebensmittelinhaltsstoffe & Erndahrung / Erndhrungsmedizin / Lebensmittel-
& Ernahrungstrends / Lebensmittelanalytik & Konsumentenrecht / Lebensmittelzulassung /
Qualitatssicherung
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. Wahlfacher: Qualitdtsmanagement / Innovation in der Lebensmittelindustrie
. Industrieprojekte; wissenschaftliche Methoden und Masterarbeit

Berufsfelder:

Absolventen*innen sind in leitenden Aufgaben und Tatigkeiten in Bereichen wie Rohstoff-, Lebensmittel- und
Ernahrungslwirtschaft tatig.

AUSBILDUNGSINSTITUTE

Oberosterreich

Fachhochschule Oberdsterreich - Technik und Angewandte Naturwissenschaften -
Campus Wels

Adresse: 4600Wels, StelzhammerstraRe23
Telefon: +43 (0)5 0804 40

Fax: +43 (0)5 0804 43166

Email: office@fh-wels.at

Webseite: https://fh-ooe.at/campus-wels
Tirol

MCI - Internationale Hochschule GmbH

Adresse: 6020Innsbruck, Universitatsstralle15
Telefon: +43(0)512/2070-0

Fax: +43 (0)512 /2070 -1099

Email: office@mci.edu

Webseite: https://www.mci.edu/

BERUFE NACH ABSCHLUSS

. Biotechnologe/-technologin
. Getranketechnikerln
. Lebensmitteltechnikerin

ZUSATZINFO

. das Studium wird sowohl in Vollzeit als auch berufsbegleitend angeboten

IMPRESSUM

Fiir den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des &6ffentlichen Rechts
Treustral3e 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 27.02.25
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verflgbar!
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