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INHALT

KU ZIN O, L et et e e e e e e e e
AushildungsbeschreibUNg. . ... e e
AUSDIAUNGSINSTITULE. . . . . e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
Berufe nach ADSChIUSS. . . .. e
ZUSATZIN O, L ettt e e e e
1 0] 0 =TT o S

KURZINFO

Understanding the intercultural and regional aspects of sustainable agriculture and food technology is crucial

in finding viable patzways to long-term succes in Central and Eastern European agriculture. This Joint Master
Program will give students the opportunity to improve their knowledge and grow their skill set with regard to the
intercultural and social aspects, anthropic landscape and natural resources of sustainability in agriculture and the
food industry in the Danube region.

Ausbildungsart Masterstudium (UNI)

Dauer 4 Semester

NQR Level 7

Form Vollzeit

Voraussetzungen . abgeschlossenes facheinschlagiges Bachelorstudium
Abschluss Diplomingenieurin / Diplomingenieur (Dipl.-Ing., DI)
Berechtigung . Zugangsberechtigung zu facheinschlagigen PhD-Studien
Gruppe Naturwissenschaften (Uni)

URL https://www.studienwahl.at

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Lehrinhalte und Berufsfelder:

The Master Program Sustainability in Agriculture, Food Production and Food Technology covers all relevant disciplines
of science, engineering, economics and social sciences, offering extensive opportunities for interdisciplinary
approaches. The programme is completed with additional courses in:
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. Sustainable rural and regional development and policy
. Food Safety and Consumer Science

. Biodiversity and sustainable use of natural resources

. Sustainable Agriculture

. Soil, water and climate

. Biotechnology

. Regional specialities

. Sustainable energy systems

. Intercultural Learning

AUSBILDUNGSINSTITUTE
Wien

BOKU University

Adresse: 1180Wien, Gregor-Mendel-StralRe33
Telefon: +43 (0)1 /476 54 -0

Email: bokudyou®@boku.ac.at

Webseite: https://boku.ac.at/

BERUFE NACH ABSCHLUSS

. Agrardkonomin

. Biotechnologe/-technologin
. Getranketechnikerin

. Lebensmitteltechnikerin

ZUSATZINFO

. Die Unterrichtssprache ist Englisch

+  Joint degree proram offered by the University of Natural Resources and Life Sciences, Vienna (Austria) and
Szent Istvan University (SZIE), G6d6ll8 (Hungary) with contributions from the following partner universities:
Corvinus University Budapest (HU), CULS Prague (CZ), WULS (PL), University of Zagreb (HR), University of
Novi Sad (SR), Slovak Agricultural University Nitra (SK) and USAMVBT Timisoara (RO).

IMPRESSUM

Fir den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des &6ffentlichen Rechts
TreustralBe 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 03.03.25
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfligbar!
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