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Der Ausbildungskompass bietet detaillierte Informationen Uber die Bildungsmdglichkeiten und
Ausbildungseinrichtungen in Osterreich. Informieren Sie sich unter www.ausbildungskompass.at.
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KURZINFO

Lebensmittel und Getranke haben sich in hoch entwickelten Gesellschaften zu weit mehr als bloRBen
Nahrungsmitteln gewandelt. Zunehmende Unvertraglichkeiten stehen einer explosionsartig wachsenden
Nachfrage nach Functional & Convenience Food sowie regelrechten Hypes nach Lifestyle-Produkten gegenuber.

Ausbildungsart Bachelorstudium (FH)

Dauer 6 Semester

NQR Level 6

Form Vollzeit

Voraussetzungen . Reifeprufung, Berufsreifeprifung oder Studienberechtigungsprifung
Abschluss Bachelor of Science (BSc)

Berechtigung . Zugangsberechtigung zu facheinschlagigen Masterstudien

Gruppe Technik und Ingenieurwissenschaften (FH)

URL https://www.fh-ooe.at/

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Lehrinhalte:

. Lebensmittelwirtschaft

. Futtermittelwirtschaft

. Chemische Industrie

. Qualitatssicherung & Analysetechnik
. Verfahrens- und Prozessentwicklung
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Fachhochschulstudium Lebensmitteltechnologie & Ernahrung (BSc)
@Is AUSBILDUNGSKOMPASS

Berufsfelder:

Absolventinnen und Absolventen des Bachelorstudiums Lebensmitteltechnologie & Ernéhrung arbeiten und
vermitteln an der Schnittstelle von Unternehmensfiuhrung, Fachkraften und technischen Abteilungen.

Sie planen, gestalten, optimieren, innovieren, Uberwachen und betreuen Produktionsprozesse und -anlagen im
Zusammenhang mit lebensmitteltechnischen Wirtschaftszweigen sowie die Wertschépfungskette vom Sourcing bis
zur Verpackung und Vermarktung der Produkte und Dienstleistungen.

AUSBILDUNGSINSTITUTE

Oberosterreich

FH Oberdsterreich - Technik und Angewandte Naturwissenschaften - Campus Wels

Adresse: 4600Wels, Stelzhammerstral3e23
Telefon: +43 (0)5 0804 40

Fax: +43 (0)5 0804 43166

Email: office@fh-wels.at

Webseite: https://fh-ooe.at/campus-wels

BERUFE NACH ABSCHLUSS

. Biotechnologe/-technologin

. Chemikerln fur Organische Chemie
. Erndhrungsberaterin

. Getranketechnikerln

. Lebensmitteltechnikerin

IMPRESSUM

Fur den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des 6ffentlichen Rechts
Treustral3e 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 20.08.26
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfigbar!
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