«¥s AUSBILDUNGSKOMPASS

Der Ausbildungskompass bietet detaillierte Informationen Uber die Bildungsmdglichkeiten und
Ausbildungseinrichtungen in Osterreich. Informieren Sie sich unter www.ausbildungskompass.at.

Meisterprufung fur das
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KURZINFO

Bitte beachten Sie: Es ist nicht fir jedes Gewerbe in jedem Bundesland eine Prifungskommission vorgesehen.

Ausbildungsart Meisterprifung/Befahigungsprifung

Dauer individuell

NQR Level 6

Form Berufsbegleitend

Voraussetzungen Jede Person, die das 18. Lebensjahr vollendet hat, also eigenberechtigt ist, darf zur

Meisterprifung antreten.

Bei Nachweis einschlagiger Ausbildungen (einschlagiger Lehrabschluss, Abschluss
entsprechender berufsbildender Schulen, Universitats- oder Fachhochschulstudien etc.)
entfallen einzelne Prifungsteile oder ganze Module.

Abschluss MeisterIn fur das Handwerk der Milchtechnologie

Berechtigung selbststandige Berufsausibung im Rahmen des reglementierten Gewerbes/Handwerks
Milchtechnologie

Gruppe Sonstige Ausbildung

URL https://www.wko.at/oe/gewerbe-handwerk/lebensmittelgewerbe/mpo-
milchtechnologie.pdf

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Mit der Gewerberechtsnovelle 2002 wurde ein modulares Prifungssystem eingefuhrt. Die Meisterprifungen
bestehen damit aus finf Modulen:

. Modul 1: fachlich-praktischer Teil A und B (Teil A wird durch eine einschlagige Lehrabschlussprifung
ersetzt)
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. Modul 2: fachlich-mundlicher Teil A und B (Teil A wird durch eine einschlagige Lehrabschlussprifung
ersetzt)

. Modul 3: fachlich-schriftlicher Teil

. Modul 4: Ausbilderprufung

. Modul 5: Unternehmerprufung

Anrechnungsméglichkeiten fiir:

. einschlagige Lehrabschlussprufungen: Milchtechnologie sowie Molkerei- und Kasereiwirtschaft
(einschliel3lich Vorgangerlehrberufe)

. Daruber hinaus bestehen Anrechnungsmoglichkeiten fur einschlagige schulische Abschlisse oder
erfolgreicher Abschluss der einschlagigen Studienrichtung. Fir Details vergleiche die Prifungsordnung.

AUSBILDUNGSINSTITUTE

Tirol

Meisterprufungsstelle der Wirtschaftskammer Tirol

Adresse: 6020Innsbruck, Egger-Lienz-StraRe118

Telefon: +43 (0)5 90 905 -7317

Email: pruefung@wktirol.at

Webseite: https://www.wko.at/tirol/personal/pruefungsservice-wktirol

IMPRESSUM

Fiir den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des &6ffentlichen Rechts
Treustral3e 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 26.08.26
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfligbar!

Seite 2von 2 | AMS Ausbildungskompass - Lehrberufe | www.ams.at/ausbildungskompass


mailto:pruefung@wktirol.at
https://www.wko.at/tirol/personal/pruefungsservice-wktirol
mailto:ams.abi@ams.at
https://www.ausbildungskompass.at
http://www.ams.at/ausbildungskompass

	Inhalt
	Kurzinfo
	Ausbildungsbeschreibung
	Ausbildungsinstitute
	Tirol
	Meisterprüfungsstelle der Wirtschaftskammer Tirol


	Impressum

