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Der Ausbildungskompass bietet detaillierte Informationen Uber die Bildungsmdglichkeiten und
Ausbildungseinrichtungen in Osterreich. Informieren Sie sich unter www.ausbildungskompass.at.

Fachhochschulstudium Nachhaltiges
Lebensmittelmanagement (BSc)
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KURZINFO

Nachhaltiges Lebensmittelmanagement ist Uberall dort einsetzbar, wo Grundlagenwissen, praktische Erfahrungen,
technisches, organisatorisches und wirtschaftliches Anwendungswissen sowie die nétigen sozialen Fahigkeiten
bendtigt werden, um integrierte Lésungen entlang der gesamten Wertschopfungskette von Lebensmitteln zu
entwickeln und zu verantworten.

Ausbildungsart Bachelorstudium (FH)

Dauer 6 Semester

NQR Level 6

Form Vollzeit

Voraussetzungen . Matura, Berufsreifeprifung oder gleichwertige berufliche Qualifikationen
Abschluss Bachelor of Science in Engineering (BSc)

Berechtigung Zugangsberechtigung zu facheinschlagigen Masterstudien

Gruppe Naturwissenschaften (FH)

URL https://www.fh-joanneum.at/

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Lehrinhalte: Lebensmitteltechnologie, Betriebswirtschaft, Produktions- und Verfahrenstechnik, Einkauf, Logistik
und Vertrieb, Qualitdtsmanagement, Lebensmittelmanagement, Wahlfacher.

Berufsfelder: Zahlreiche Aufgaben und Tatigkeiten in der Landwirtschaft (z. B. Betriebsnachfolge mit neuen
Produkt- und Vermarktungsideen), in der Verarbeitung (z. B. Produktion, Produktentwicklung, Einkauf und
Vertrieb, Qualitats- und Umweltmanagement, Logistik), im Handel, in Interessensvertretungen, Verwaltung und
Konsumentinnenschutz sowie im Angebot selbststandiger Beratungs- und Dienstleistungen.
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AUSBILDUNGSINSTITUTE

Steiermark

Fachhochschule Joanneum - Standort Graz

Adresse: 8020Graz, Alte Poststral3e147, Weitere Adressen: Alte PoststraRe 147, 149, 152 + 154;
Eggenberger Allee 11 + 13; Eckertstral3e 30i

Telefon: +43 (0)316 / 54 53-8200

Fax: +43 (0)316 / 54 53-8201

Email: info@fh-joanneum.at

Webseite: https://www.fh-joanneum.at

BERUFE NACH ABSCHLUSS

. Betriebswirtln
. Getranketechnikerln
. Lebensmitteltechnikerin

IMPRESSUM

Fiir den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des 6ffentlichen Rechts
Treustral3e 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 10.03.25
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfigbar!
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