«¥s AUSBILDUNGSKOMPASS

Der Ausbildungskompass bietet detaillierte Informationen Uber die Bildungsmdglichkeiten und
Ausbildungseinrichtungen in Osterreich. Informieren Sie sich unter www.ausbildungskompass.at.

Vorbereitung auf die aul3erordentliche
Lehrabschlussprifung:
Systemgastronomiefachmann/frau
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KURZINFO

Vorbereitung auf die auBerordentliche Lehrabschlussprifung im Lehrberuf Gastronomiefachmann/-frau

Ausbildungsart a.o. Lehrabschluss

Dauer modular

Form Berufsbegleitend

Voraussetzungen ) Vollendung des 18. Lebensjahres zum Zeitpunkt der Prafung

. Nachweis von einschlagiger Berufspraxis von 1,5 Jahren bzw. im Umfang der
halben Lehrzeit

Kosten ca. EUR 2.800,00
Abschluss Kursbestatigung
Berechtigung Antritt zur Lehrabschlussprifung bei der zustandigen Lehrlingsstelle der

Wirtschaftskammern - bei erfolgreichem Abschluss Berechtigung zur Berufsausibung

Gruppe Sonstige Ausbildung

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG

Systemgastronomie ist ein Sammelbegriff fUr Fast-Food-Restaurants und Gastronomieketten, die Schnellgerichte
und Schnellimbisse anbieten. Systemgastronomiefachleute organisieren alle Bereiche von systemgastronomischen
Betrieben. Ihre Tatigkeitsablaufe sind zentral festgelegt und standardisiert, dh. sie funktionieren in allen Filialen der
jeweiligen Restaurantkette nach demselben Prinzip.

fachspezifische Inhalte:
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Vorbereitung auf die auBerordentliche Lehrabschlusspriifung:
Systemgastronomiefachmann/frau

@Is AUSBILDUNGSKOMPASS

. Vor- und Zubereitung, Herstellen und Anrichten von Speisen (Convenience Produkte)

. einfache Menlzusammenstellung
. Beratung und Bedienung von Gasten inkl. Rechnungslegung

. Verwaltungsaufgaben (Kassa-Abrechnung, Erstellung von Verkaufsstatistiken, Durchfihrung der
Personalplanung und Personalverwaltung, Vorbereitung und Durchfihrung von Schulungsmafinahmen)

. Qualitatskontrollen (nach HACCP, Lieferkontrolle, Lager)

. Vorbereitung und Durchfuhrung von Werbeaktionen und Gastraumdekoration

. Umsetzung und Anwendung von Hygienekontrollsystemen
. Malinahmensetzung zur Abfallbewirtschaftung

AUSBILDUNGSINSTITUTE

Oberosterreich

BFI Oberosterreich - Standort Gmunden

Adresse: 4810Gmunden, Kaltenbrunerstralie45
Telefon: +43 (0)810 / 004 005

Fax: +43(0)7672 /21399 -1755

Email: service.voecklabruck@bfi-ooe.at
Webseite: https://www.bfi-ooe.at/

Wien

KUS - Kultur- und Sportverein der Wiener Berufsschulen

Adresse: 1150Wien, Hutteldorfer StraRe7-17
Telefon: +43 (0)1 89 00 254 -620

Fax: +43 (0)1 525 25 -77355

Email: complete@kusonline.at

Webseite: https://www.lehre-fertig.at/

BERUFE NACH ABSCHLUSS

. Gastronomiefachmann/-frau

ZUSATZINFO

Dauer: modular: bis zu 244 LE, verteilt auf 2 Semester

IMPRESSUM

Fiir den Inhalt verantwortlich:

Arbeitsmarktservice

Dienstleistungsunternehmen des &6ffentlichen Rechts
Treustral3e 35-43

1200 Wien

E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 26.02.25

Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfligbar!
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