
Der Ausbildungskompass bietet detaillierte Informationen über die Bildungsmöglichkeiten und
Ausbildungseinrichtungen in Österreich. Informieren Sie sich unter www.ausbildungskompass.at.

Universitätslehrgang Food & Design
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Ausbildungsart Universitätslehrgang

Dauer 3 Semester

Form Berufsbegleitend

Voraussetzungen • Hochschulreife (Matura, Berufsreifeprüfung oder Studienberechtigungsprüfung)
oder

• abgeschlossene Berufsausbildung mit mind. 2-jähriger Berufspraxis
• Aufnahmegespräch
• Mindestalter 18 Jahre

Kosten kostenpflichtig – bitte entnehmen Sie die Gebühren der Website des Anbieters (siehe
Link)

Abschluss Akademisch geprüfte/r Food Designer/in

Gruppe Ingenieurwissenschaften (Uni)

URL https://www.ndu.ac.at/studium/lehrgaenge/food-und-design/

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG
Lehrinhalte und Berufsfelder:

• GRUNDLAGEN I: Kunst- und Kulturgeschichte, Ernährung, Wirtschaft & Recht 1.0
• SEMESTERPROJEKT I: Projektarbeit
• DESIGNLAB I: Einführungsprojekt, Multisensorik, FoodLab 1.0, Wissenschaftliches Arbeiten, 
• GRUNDLAGEN II: Design und Development, Wirtschaft & Recht 2.0
• Projektarbeit
• Design universial 2.0, Wirtschaft & Design, Branding & Packaging, Primärproduktion, FoodLab 2.0
• SEMESTERPROJEKT III: Abschlussprojekt
• DESIGNLAB III: Design universial 3.0, Food-Mensch-Design-Gesellschaft, Food & Space
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Universitätslehrgang Food & Design

AUSBILDUNGSINSTITUTE

Niederösterreich

Höhere Tourismusschule WK NÖ St. Pölten

Adresse: 3100St. Pölten, Mariazeller Straße97
Telefon: +43 (0)2742 851 -23101
Email: office@hts-stp.at
Webseite: https://hts-stp.at/

New Design University Privatuniversität

Adresse: 3100St. Pölten, Mariazeller Straße97a
Telefon: +43 (0)2742 / 851 24180
Email: info@ndu.ac.at
Webseite: https://www.ndu.ac.at/

WIFI Niederösterreich

Adresse: 3100St. Pölten, Mariazeller Straße97
Telefon: +43 (0)2742 / 851 -20000
Email: kundenservice@noe.wifi.at
Webseite: https://www.noe.wifi.at/

BERUFE NACH ABSCHLUSS
• LebensmitteltechnikerIn

ZUSATZINFO
Der Universitätslehrgang Food & Design wird in Kooperation zwischen New Design University, Tourismusschule St.
Pölten und WIFI Niederösterreich durchgeführt.

 

IMPRESSUM
Für den Inhalt verantwortlich:
Arbeitsmarktservice
Dienstleistungsunternehmen des öffentlichen Rechts
Treustraße 35-43
1200 Wien
E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 18.06.26
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfügbar!
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