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Vorbereitungslehrgang
zur MeisterInnenprüfung

Molkerei- und Käsereiwirtschaft
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KURZINFO
Vorbereitung auf den Antritt zur MeisterInnenprüfung im Beruf Molkerei und Käsewirtschaft.

Ausbildungsart Meisterprüfung/Befähigungsprüfung

Dauer auf Anfrage

Form Berufsbegleitend

Voraussetzungen Voraussetzung für den Antritt zur MeisterInnenprüfung:

• Mindestalter 18 Jahre bei Lehrgangseinstieg; mindestens 20 Jahre bei
Abschlussprüfung

• 3-jährige Tätigkeit als FacharbeiterIn (Die drei Praxisjahre können zeitgleich mit
dem Vorbereitungslehrgang absolviert werden.) + min. 15 Bienenstöcke

• Grundlagenwissen auf FacharbeiterInnenstufe

Kosten auf Anfrage

Abschluss Teilnahmebestätigung

Berechtigung Erfolgreicher Besuch des Vorbereitungslehrganges berechtigt zur Zulassung zur
MeisterInnenprüfung

Gruppe Sonstige Ausbildung

URL https://www.lehrlingsstelle.at/

AUSBILDUNGSBESCHREIBUNG
Inhalte - Überblick:

• Grundlagen der Betriebs- und Unternehmensführung
• Ausbilderlehrgang
• Recht & Agrarpolitik
• Milchproduktion
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Vorbereitungslehrgang zur MeisterInnenprüfung Molkerei- und
Käsereiwirtschaft

• Milchbe- und -verarbeitung
• Milchwirtschaftliche Chemie, Mikrobiologie und Hygiene
• Werkstoffe und Maschinenkunde
• Betriebswirtschaft und Buchführung
• Wirtschaftskunde und Marketing
• Rechts- und Steuerkunde
• Hausarbeit: Betriebserhebung und Buchführung
• Berufs- und Arbeitspädagogik
• Politische Bildung

Im Rahmen der Ausbildung ist eine MeisterInnenarbeit zu erstellen. Dabei soll das theoretisch erlernte Wissen
selbständig auf praxisbezogene Fragestellungen angewandt werden.

AUSBILDUNGSINSTITUTE

Niederösterreich

Land- und forstwirtschaftliche Lehrlings- und Fachausbildungsstelle Niederösterreich

Adresse: 3100St. Pölten, Wiener Straße64
Telefon: +43 (0)5 0259 26400
Fax: +43 (0)5 0259 95 26400
Email: lfa@lk-noe.at
Webseite: https://www.lehrlingsstelle.at/niederoesterreich/

IMPRESSUM
Für den Inhalt verantwortlich:
Arbeitsmarktservice
Dienstleistungsunternehmen des öffentlichen Rechts
Treustraße 35-43
1200 Wien
E-Mail: ams.abi@ams.at

Stand der PDF-Generierung: 01.03.25
Die aktuelle Fassung der Ausbildungsinformationen ist im Internet unter www.ausbildungskompass.at verfügbar!
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